Неофіційний переклад
Шаблон плану HACCP    

Етапи технологічного процесу 








Описання виробництва 1

	План НАССР для:

	Небезпечні фактори:

	Біологічна безпека: запобігати, усувати та мінімізувати забруднення м’яса та зменшувати потенціал для зростання

	

	Фізична та хімічна безпека: уникати фізичного та хімічного забруднення м’яса

	

	Продукт:

	

	Призначення:

	

	Технологічний процес:

	

	

	Пакування, зберігання, реалізація:

	

	

	Клієнти:

	

	

	

	Строк зберігання, умови використання:
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